Kurz peceni domaciho

KVASKOVEHO CHLEBA

utery 31. 3. 2015 v 17 hodin

DDM Brumov-Bylnice
cena: 100 K¢
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Co s1 z kurzu odnesete?

® postup, jak upéct domaci kvaskovy chleba

® predpis na zakladni psenicno-zitny chleba

@ startovaci balicek koreni pro vas prvni chlebik
® tipy na dalsi prichuté chleba

® znalost, jak peCovat o kvasek

® ochutnavka cerstvé upeceného chleba

® zitny kvasek (budete-li chtit, prineste sklenicku)

Prihlasky na adrese
dudunka@centrum.cz
tel.: 605 433 128




